Kennismaken met de computer - oefening

Oefenen op: opmaak

Opdracht :
 
Maak een duidelijk recept :
1. Zet de titel in rood, Comic Sans SM, 16 ptn, vet, onderlijnd en gecentreerd.
2. Zet de kleine titels in blauw, Verdana, 14 ptn, vet, onderlijnd



3. Zet de rest van de tekst in Verdana,12 ptn



4. Zet elke ingrediënt op een nieuwe lijn 
5. maak er een opsomming van.



6. Zet de verschillende bereidingsstappen op een nieuwe lijn.



7. Nummer ze. 


Daarna :

Het bestand



Opslaan in : mijn documenten


Met Bestandsnaam : TOMATENSOEP

Tomatensoep met balletjes
Benodigdheden voor 4 personen:

olijfolie, 5 tomaten, 1 eetlepel tomatenpuree, 1 ui, 1 teentje look, 1 stengel selder, 1 wortel, peper en zout, 2 takjes tijm, 1 blaadje laurier, 1l water of kippenbouillon, 250 g gemengd gehakt, 1 eetlepel paneermeel, 1 ei , peper en zout 

Bereiding:

Stoof in olijfolie de uien en look aan.  Snij wortel en selder fijn en stoof mee aan.  Snij de tomaat in stukken en voeg ze toe, laat sudderen op een zacht vuurtje. Voeg tijm en laurier toe. Laat alles zachtjes stoven.  Voeg de tomatenpuree toe. Bevochtig de soep met water of kippenbouillon.  Laat de soep nu 20 minuten op een zacht vuur trekken. Haal het laurierblad eruit.   Mix de soep en kruid hem met peper en zout. 

Meng voor de balletjes het gehakt met het paneermeel en het ei.   Kruid met peper en zout. Rol er balletjes van en laat ze garen in de soep. 

Tip:
je kunt ook nog altijd verse kruiden zoals peterselie, basilicum of oregano toevoegen aan je gehakt om er een zuiderse smaak aan te geven. Je kunt er ook geraspte parmezaan bij ondermengen.
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